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Lunsj

servert med foccacia
BALTZER’S KREMET FISKESUPPE

Inneholder: hvete, fisk, skalldyr, melk, selleri, sulfitt

195,-/295,-

12-16

pretzel brød, aioli, salat ,tomat, syltet rødløk, balsamico
reduksjon, cheddar, sprøstekt spekeskinke & pommes frites 

BALTZER’S ANGUSBURGER

Inneholder: hvete, egg, sennep, selleri, melk, sulfitt

345,-

kylling, majones, salat, tomat, syltet rødløk, bacon 
serveres med pommes frites & aioli 

CLUB SANDWICH

Inneholder: hvete, rug, bygg, egg, sennep, selleri 

275,-

ost, skinke, salat, focaccia & aioli
OMELETT

Inneholder: hvete, rug, bygg, sesam, sulfitt, melk, egg, sennep

245,-

kylling, bacon, krutonger, parmesan & cæsar dressing 
CÆSAR SALAT

Inneholder: egg, melk, sennep, hvete, sesam

275,-

salat, valnøtter, syltet rødløk, cherry tomat, honning,
balsamico reduksjon & foccacia

LUN CHÈVRESALAT

Inneholder: melk, valnøtter, sulfitt, hvete

245,-

urtesaus, asparges, paprika, sopp serveres med focaccia 
+115,- for skalldyr*/biff

KREMET PASTA 235,-

Inneholder: hvete, melk, egg, *Skalldyr



reker, krepsehaler, dill, rogn, majones, rømme & sitron 
SKAGENSMØRBRØD

Inneholder: hvete, rug, bygg, skalldyr, melk, egg, sennep, fisk

245,-

12-16

salat, egg, majones
REKESMØRBRØD

Inneholder: hvete, rug, bygg, egg, skalldyr, melk, sennep 

235,-

remulade, sitron & salat
FISH & CHIPS

Inneholder: hvete, egg, sennep, fisk, selleri, sulfitt

245,-

TILLEGG
FOCACCIA & AIOLI
 Inneholder: hvete, egg, sennep

65,-

STEKTE POTETER & AIOLI
 Inneholder: egg, sennep, selleri

65,-

POMMES FRITES & AIOLI
 Inneholder: egg, sennep, selleri

65,-

salat
SMØRBRØD MED LAKS & EGGERØRE

Inneholder: hvete, rug, bygg, egg, fisk, melk

195,-

salat & stekt løk 
KARBONADESMØRBRØD

Inneholder: hvete, rug, bygg, melk

215,-

sprøstekt spekeskinke, tomat, salat, syltet rødløk, pommes
frites & aioli

OSTESMØRBRØD 

Inneholder: melk, hvete, rug, bygg, egg, sennep, selleri, sulfitt

255,-



Dessert

hjemmelaget vaniljeis
SJOKOLADEFONDANT

Inneholder: melk, egg, hvete

185,-

12-21:30

med kirsebærsorbet 
CRÈME BRÛLÈE

Inneholder: melk, egg

195,-

EPLE TERTE

Anbefalt vin: Royal Tokaji Late Harvest,Tokaj,Ungarn gl. 139,-

195,-

3 KULER IS*/SORBET 115,-

Anbefalt portvin: Kopke Ruby Port RUBY, Portugal gl.135,-

Anbefalt vin: Royal Tokaji Late Harvest, Tokaj, Ungarn gl. 139,-

Inneholder: mandel, hvete, egg, melk, havre

Anbefalt vin: Bottega Prosecco, Italia, gl. 145,-
Inneholder: melk*, egg,* hasselnøtter*

hjemmelaget vaniljeis



Barnemeny

TIL ALLE BARN UNDER 12 ÅR LAGES 
HOVEDRETTENE I BARNEPORSJON 

TIL 1/2 PRIS

12-21:30

2 PØLSER MED CHIPS
Inneholder: melk

125,-

velg hva du ønsker på*
BARNEBURGER MED CHIPS 145,-

Inneholder: hvete, egg*

TYVEN
Serveres med bestikk og tallerken

0,-



Forrett

ost. salat med syltet rødløk, oliven, aioli & focaccia
SPEKEFJØL

Inneholder: melk, hvete, egg, sennep

225,-

16-21:30

sellerikrem, syltet eple, urteolje & rugchips 
LETTRØKT OG CONFITERT KVEITE

Inneholder: fisk, selleri, rug, hvete, bygg

225,-

jordskokkchips, urteolje & krutonger 
KREMET SKOGSOPPSUPPE

Anbefalt vin: Briccotondo barbera, Alba, Italia. gl. 165,-

185,-

focaccia
BALTZER’S KREMET FISKESUPPE

Inneholder: hvete, fisk, skalldyr, melk, sulfitt, selleri

195,-/295,-

Anbefalt vin: Porcupine Sauvignon Blanc, Sør Afrika, gl. 170,-

Anbefalt vin: Noble Vines 446 Chardonnay, USA, gl. 190,-

Anbefalt vin: Dopff & Irion Riesling, Frankrike, gl. 170,-

Inneholder: melk, hvete, rug, havre, sesam, sulfitt

FOCACCIA & AIOLI 
Inneholder: hvete, egg, sennep 

65,-

Anbefalt vin: Les Gres Viognier Chardonnay, Frankrike, gl. 145-



Hovedrett

gulrotpuré, grønnkål, gulrot, kryddersmør, bakte 
småpoteter med persille og parmesan 

GRILLET INDREFILET AV STORFE

Inneholder: melk

545,-

16-21:30

brokkolini, sellerikrem, grillet løk, fløtegratinerte 
poteter & peppersaus

PEPPERBIFF AV STORFE INDREFILET

Inneholder: melk, selleri

575,-

gulrotpuré, grillet småløk, rosenkål, sopp, 
jordskokkchips, pommes anna & portvinssaus

HJORT MØRBRAD

Anbefalt vin: le Versant Merlot, Frankrike, gl. 195,-

565,-

Anbefalt vin: Torre del Falasco Ripasso, Italia, gl. 185,-

Anbefalt vin: Torre del Falasco Ripasso, Italia, gl. 185,-

Inneholder: melk, sulfitt

grønnkål, parmesan & jordskokkchips 
SOPPRISOTTO

Anbefalt vin: Dopff & Irion Riesling, Frankrike, gl. 170,-

395,-

Inneholder: melk, sulfitt

potetpuré, bakte rotfrukter & lammesjy 
LAMMESKANK

Inneholder: melk, sulfitt

515,-

Anbefalt vin:  le Versant Merlot,Frankrike,gl. 195,-



Hovedrett

med urte- og hasselnøttcrust, sellerikrem, bakte beter, 
fennikel & bakte småpoteter med rømme

ISHAVSRØYE

Inneholder: fisk, melk, hasselnøtter, hvete 

485,-

16-21:30

pretzel brød, aioli, salat, tomat, syltet rødløk, balsamico
redukjson, cheddar, sprøstekt spekeskinke & pommes frites

BALTZER ANGUS BURGER

Inneholder: hvete, egg, sennep, selleri, melk, sulfitt

345,-

salat, remulade & sitron 
FISH AND CHIPS

Les Gres Viognier Chardonnay, Frankrike, gl. 145,-

245,-

Anbefalt vin:  Noble Vines 446 Chardonnay, USA, gl. 190,-

Anbefalt øl: Frydenlund Bayer fl. 145,- 

Inneholder: fisk, hvete, egg, sennep, selleri, sulfitt

urtesaus, asparges, paprika, sopp serveres med focaccia 
+115,- for skalldyr*/biff

KREMET PASTA

Anbefalt hvitvin: Dopff & Irion Riesling, Frankrike, gl. 170,-
Anbefalt rødvin: Briccotondo barbera, Alba, Italia. gl. 165,-

235,-

Inneholder: hvete, melk, egg. *skalldyr
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