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Lunsj

servert med foccacia
BALTZER’S KREMET FISKESUPPE

Inneholder: hvete, fisk, skalldyr, melk, selleri, sulfitt

185,-/285,-

12-16

pretzel brød, aioli, salat ,tomat, syltet rødløk, balsamico
reduksjon, cheddar & pommes frites 

BALTZER’S ANGUSBURGER

Inneholder: hvete, egg, sennep, selleri, melk, sulfitt

315,-

kylling, majones, salat, tomat, syltet rødløk, bacon 
serveres med pommes frites & aioli 

CLUB SANDWICH

Inneholder: hvete, rug, bygg, egg, sennep, selleri 

275,-

aioli, salat, tomat, syltet rødløk, pommes frites & aioli 
BIFFSMØRBRØD

Inneholder: egg, sennep, hvete, selleri, sulfitt 

285,-

bacon, parmesan, focaccia & dressing
KYLLINGSALAT

Inneholder: melk, sennep, hvete, egg

225,-

focacciabrød, pesto, mozzarella, salat, tomat, syltet rødløk,
pommes frites & aioli

KYLLING & PESTO SANDWICH 

Inneholder: hvete, melk, egg, sennep, pinjekjerner, selleri

285,-



reker, krepsehaler, dill, rogn, majones, rømme & sitron 
SKAGENSMØRBRØD

Inneholder: hvete, rug, bygg, skalldyr, melk, egg, sennep, fisk

235,-

12-16

salat, egg, majones
REKESMØRBRØD

Inneholder: hvete, rug, bygg, egg, skalldyr, melk, sennep 

215,-

remulade, sitron & salat
FISH & CHIPS

Inneholder: hvete, egg, sennep, fisk, selleri, sulfitt

245,-

TILLEGG
FOCACCIA & AIOLI
 Inneholder: hvete, egg, sennep

65,-

STEKTE POTETER & AIOLI
 Inneholder: egg, sennep, selleri

65,-

POMMES FRITES & AIOLI
 Inneholder: egg, sennep, selleri

65,-

salat
SMØRBRØD MED LAKS & EGGERØRE

Inneholder: hvete, rug, bygg, egg, fisk, melk

195,-

salat med syltet rødløk, oliven, aioli, manchego & focaccia 
SPEKEFJØL

Inneholder: melk, hvete, egg, sennep 

225,-



Dessert

hjemmelaget vaniljeis
SJOKOLADEFONDANT

Inneholder: melk, egg, hvete

175,-

12-21:30

hjemmelaget vaniljeis
RABARBRA SMULDREPAI

Inneholder: melk, egg, hvete, havre

165,-

marengs & bær
SITRON OG YOGHURT IS

Anbefalt dessertvin: Royal Tokaji Late Harvest, gl. 139,-

155,-

HVIT SJOKOLADEMOUSSE 165,-

Anbefalt portvin: Graham ’s Late Bottled Vintage Port, Portugal gl.135,-

Anbefalt vin: Bottega Prosecco, Italia, gl. 145,-

Inneholder: egg

pasjonsfrukt curd & friske bær

Anbefalt dessertvin: Royal Tokaji Late Harvest, gl. 139,-
Inneholder: melk



Barnemeny

TIL ALLE BARN UNDER 12 ÅR LAGES 
HOVEDRETTENE I BARNEPORSJON 

TIL 1/2 PRIS

12-21:30

2 PØLSER MED CHIPS
Inneholder: melk

125,-

velg hva du ønsker på*
BARNEBURGER MED CHIPS 145,-

Inneholder: hvete, egg*

TYVEN
Serveres med bestikk og tallerken

0,-



Forrett

dillemulsjon, fennikel salat 
LETT GRAVET & RØKT ØRRET

Inneholder: fisk

225,-

16-21:30

lett syltet chili & hvitløk, puffet mais, salat
STEKTE VILLREKER

Inneholder: skalldyr

215,-

tomatsalat
SPEKESKINKERULADE

Anbefalt vin: Briccotondo Barbera, Italia, gl. 165,-

195,-

focaccia
BALTZER’S KREMET FISKESUPPE

Inneholder: hvete, fisk, skalldyr, melk, sulfitt, selleri

185,-/285,-

Anbefalt vin: Porcupine Sauvignon Blanc, Sør Afrika, gl. 180,-

Anbefalt vin: Noble Vines 446 Chardonnay, USA, gl. 190,-

Anbefalt vin: Dopff & Irion Riesling, Frankrike, gl. 170,-

Inneholder: melk



Hovedrett

gulrotpuré, sukkererter, vårløk, 
persille & parmesan poteter og urtesmør

GRILLET INDREFILET AV STORFE

Inneholder: melk, selleri, sennep

545,-

16-21:30

grillet asparges, sopp, bakt tomat, gulrotpuré, 
fløtegratinerte poteter & peppersaus

PEPPERBIFF AV INDEFILET

Inneholder: melk

575,-

potetpurè, sjysaus, brokkolini, syltet rødløk 
& fennikel salat

KVEITE

Anbefalt vin: Noble Vines 446 Chardonnay, USA, gl. 190,-

535,-

Anbefalt vin: Torre del Falasco Ripasso, Italia, gl. 185,-

Anbefalt vin: Torre del Falasco Ripasso, Italia, gl. 185,-

Inneholder: melk, fisk

blomkål, sukkererter, bakt tomat, timian poteter 
& urtesaus 

GRILLET LAMMEFILET

Anbefalt vin: Le Versant Merlot, Frankrike, gl. 195,-

495,-

Inneholder: melk, sennep, selleri



Hovedrett

potetpuré, brokkolini, blomkål, syltet rødløk
 & urtesaus

LIVECHE KYLLINGBRYST

Inneholder: melk

495,-

16-21:30

pretzel brød, aioli, salat, tomat, syltet rødløk, balsamico
redukjson, cheddar, sprøstekt spekeskinke & pommes frites

BALTZER ANGUS BURGER

Inneholder: hvete, egg, sennep, selleri, melk, sulfitt

325,-

salat, remulade & sitron 
FISH AND CHIPS

Les Gres Viognier Chardonnay, Frankrike, gl. 145,-

245,-

Anbefalt vin: Cuvee Christer Berens, Puglia, Italia, gl. 145,-

Anbefalt øl: Hortens Pils 145,-

Inneholder: fisk, hvete, egg, sennep, selleri, sulfitt

grillet asparges, sitronemulsjon, ristede hasselnøtter, 
kapers, syltet rødløk, sprø rug chips & timian poteter

TARTAR AV BAKT RØDBETER

Inneholder: hasselnøtter, sennep, rug, hvete

395,-

Anbefalt vin: Rabl zweigelt rose, Østerike gl. 165,-



Drikke
ØL

CARLSBERG FATØL 0,4
129,-

CARLSBERG FL 0,33
124,-

BROOKLYN IPA FL 0,33
159,-

HORTEN'S PILSENER FL 0,33
145,-

PERONI FL 0,33
140,-

SOL FL 0,33
135,-

ISBJØRN LITE GLUTENFRI 0,33
149,-

CARLSBERG ALK.FRI FL 0,33
89,-

ERDINGER ALK.FRI 0,33
96,-

CIDER
CIDER FL 0,33
139,-

BREEZER LEMIN LITE FL. 0,275
139,-

MINERALVANN

COCA COLA 0,33
69,-

COCA COLA UTEN 0,33
69,-

SPRITE 0,33
69,-

FANTA 0,33
69,-

ARCTIC WATER 0,33
69,-

ARCTIC WATER SITRON 0,33
69,-

EPLEMOST 0,33
69,-

KAFFE - TE - SJOKOLADE
FILTERMALT KAFFE
45,-

PRESSKANNEKAFFE
45,-

CAPPUCCINO
59,-

AMERICANO
49,-

ESPRESSO
45,-

TE
45,-



Mocktails

VIRGIN MOJITO
FERSK MYNTE, LIMEJUICE,
SUKKERSIRUP OG SPRITE
110,-

TROPICAL SUNRISE
APPELSINJUICE, SPRITE OG GRENADIN
110,-

GINGER LIME SMASH
INGEFÆR, LIME, SODAVANN
110,-

GOLDEN PASSION
PASJONSFRUKTSIRUP, EPLEJUICE,
GRENADIN OG LIME
110,-

STRAWBERRY FIZZ
JORDBÆRSIRUP, LIME, SPRITE OG
FERSKE MYNTEBLADER
110,-

BERRY ORANGE TWISTY
JORDBÆRSIRUP, APPELSINJUICE OG
TONIC
110,-



Vinliste
HVITVIN

HUSETS
LES GRES VIOGNIER CHARDONNAY
AARZENS, FRANKRIKE
720,- / 145,-

DOFF & IRON RIESLING
ALSACE, FRANKRIKE
845,- / 170,-

PORCUPINE SAVIGNON BLANC
WESTERN CAPE, SØR AFRIKA
845,- / 170,-

NOBLE VINES 446 CHARDONNAY
MONTEREY, USA
945,- / 190,-

SAUTEREAU SANCERRE 
LOIRE, FRANKRIKE
1200,-

LOUIS MOREAU CHABLIS
FRANKRIKE
1250,-

TERRA MONTOSA RIESLING
TYSKLAND
1690,-

MUSSERENDE

BOTTEGA PROSECCO
FUMANE, ITALIA
865,- / 145,-

CREMANT D’ALSACE 
ALSACA,CREMANT D’ALSACE,
FRANKRIKE
1100,-

BOLLINGER SPECIAL CUVEE 
CHAMPAGNE BRUT, FRANKRIKE
2500,-

RØDVIN

HUSETS
CUVEE CHRISTER BERENS
PUGLIA, ITALIA
720,- / 145,-

BRICCOTONDO BARBERA 
ALBA, ITALIA
820,- / 165,-

TORRE DEL FALASCO
VALPOLICELLA RIPASSO
VENETO, ITALIA
920,- / 185,-

LE VERSANT MERLOT
FRANKRIKE
980,- / 195,-

REYNEKE SYRAH 
SØR-AFRIKA
1200,-

FONT FREDDA BARBARESCO
PIEMONTE, ITALIA
1600,-

ROSÉVIN

RABL ZWEIGELT ROSÉ
ØSTERIKE
820,- / 165,-

DESSERT- & PORTVIN

ROYAL TOKAJI LATE HARVEST
TOKAJ, UNGARN
880,- / 139,-

GRAHAM’S LATE VINTAGE PORT
PORTUGAL
135,-



Cocktails

APEROL SPRITZ
APEROL, PROSECCO, SODA, APPELSIN
169,-

COSMOPOLITAN
VODKA, COINTREAU, LIME,
TRANBÆRJUICE
162,-

BLONDIE
FERSKEN LIKØR, VODKA, SPRITE,
GRENADINE
169,-

MOJITO
LIME, MYNTEBLADER, ROM, TONIC
WATER, SPRITE
169,-

MOSCOW MULE
VODKA, LIME, INGEFÆRØL
169,-

CUBA LIBRE
HAVANA CLUB (ROM), COLA
162,-

TOM COLLINS
GIN, SPRITE
162,-

WHITE RUSSIAN
VODKA, KAHLUA, MELK
162,-

BLACK RUSSIAN
VODKA, KAHLUA
162,

BLUE LAGOON
VODKA, BOLES BLUE, SPRITE
162,-

ALO VERA
MIDORI, BACARDI LEMON, SOUR MIX,
SPRITE
162,-

RED RASPBERRY
BACARDI RAZZ, SPRITE, GRENADINE
162,-

ALL AMERICAN
JACK DANIELS, SOUTHERN COMFORT,
COLA
162,-

FJELLBEKK
VODKA, LIME, INGEFÆRØL, ROSES LIME
162,-

TEQUILA SUNRISE 
TEQUILA, APPELSINJUICE, GRENADINE
169,-
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